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飲食店コンサルタントが推奨する飲食店コンサルタントが推奨する
「売上管理システム」「売上管理システム」

●低投資で、数値管理が簡単にできる！
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●●売上管理システムの構成と特徴売上管理システムの構成と特徴

■売上管理システム ■売上管理

■売上推移分析

１）PL ２）売上目標 ３）日報

４）仕入れ ５）人件費

１）売上推移

●●低投資で導入可能！低投資で導入可能！

エクセルソフトを活用しているため、

即導入可能。また費用は、６万円～。

●●誰でも簡単に入力可能！誰でも簡単に入力可能！

毎日の作業時間は、１０分程度。

●●毎日の利益が分かります！毎日の利益が分かります！

飲食店経営の経費管理の肝である、

F/L管理を毎日行います。

よって、毎日の利益も分かります。

●●売上分析機能も豊富。売上分析機能も豊富。

素早い、対策を立てることが可能！素早い、対策を立てることが可能！

売上を単に管理するのではなく、

部門別の売上分析（男女別、F/D、

宴会とフリー売上など）を毎日把握

することができるため、素早い対応

が可能になります。

また、月別の推移も把握することに

より、顧客ニーズの変化に素早く

対応することができます。

売上管理の基本と
なるシート。毎日
の売上や仕入れ、
そして人件費の入
力画面がそれぞれ
リンクされ、毎日
の売上分析と毎日
の利益を一目瞭然
で把握することが
できます。

毎月の売上推移を
管理、分析する
シート。毎月、客
単価や部門別の売
上推移を追うこと
で店舗の問題に素
早く気づくことが
できます。
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１１-- 「売上管理」の構成「売上管理」の構成

１）PL ２）売上目標 ３）日報

４）仕入れ ５）人件費

店舗の１ヶ月の損益を示す画面。店舗の１ヶ月の損益を示す画面。各種経費を
入力することで１ヶ月の損益が分かります。

売上目標を作成する画面売上目標を作成する画面。ここで目標額を決
定すれば、日報画面に自動的にリンクされ、
毎日目標との差額を知ることができます。

売上や客数などを入力するこの管理シートの売上や客数などを入力するこの管理シートの
基本となる画面。基本となる画面。原価、人件費なども毎日管
理するので、毎日の利益も分かり、累計での
成績も常時把握することができます。

毎日の仕入額を管理する画面。毎日の仕入額を管理する画面。食材と飲料に
分けて管理しますので、食材原価と飲料原価
とを分けて管理することができます。

毎日のアルバイトの人件費を管理する画面。毎日のアルバイトの人件費を管理する画面。
この画面に毎日入力することで、毎日の人件
費額を把握することができます。
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２２-- 「売上推移分析」の構成「売上推移分析」の構成

●前年対比の管理はもう時代遅れ！

毎月売上推移を把握します。直近３ヶ月、６ヶ月の売上推移

を管理することにより、スピーディに顧客ニーズの変化に

対応することが可能になります。

１）売上推移

毎月入力している日報
画面をコピー＆ペース
トすれば、売上推移画
面に自動的に反映され
ます。



Copyright Nakanishi Food business Research Institute.All Right Reserved.

33-- 「売上管理システム」の特徴「売上管理システム」の特徴

①①日次決算による売上管理！日次決算による売上管理！

だから、利益が毎日管理できます！だから、利益が毎日管理できます！

エクセルを活用しているので、PCがあれば

いつからでも導入可能！

毎日の売上、経費を縦に管理します。

入力は青い部分だけ。

あとは自動計算で数値が算出されます。

つまり、日次決算を行うシステム日次決算を行うシステムという

ことです！
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②②原価、人件費管理が原価、人件費管理が簡単簡単にできる！にできる！

33-- 「売上管理システム」の特徴「売上管理システム」の特徴

人件費管理シート

仕入れ管理シート

仕入れ画面にて、毎日の食
材、飲料の納品金額を入力。
それが自動的に日報画面に
リンクされ、常に現状の原
価率を把握できます。

食材と飲料に分けて管理し
ますので、食材原価、飲料
原価を把握することができ
ます。

アルバイト人件費の管理画
面。出勤時間と退勤時間を
入力すれば、自動的に給与
計算ができます。

これが日報画面にリンクさ
れ、毎日の人件費額を把握
することができます。

PL画面にて、賃料、社員人件費を入力すれ
ば、日割りで自動計算します。それにより、
毎日の経費計算も可能になり、常に現状の利
益額を把握することが可能です！
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③③各種の売上分析が毎日できます！各種の売上分析が毎日できます！

33-- 「売上管理システム」の特徴「売上管理システム」の特徴

●●部門別の売上管理が可能！部門別の売上管理が可能！

ランチがあるお店は、ランチとディ
ナーに分けて、宴会が取れるお店は、
宴会売上とフリー客売上に分けて、な
ど部門別に分けて売上を管理します。
それにより、本当の客単価を把握する
ことも可能になります。

売上対策は、どこの部分が強いのかど
この部分が弱いのかを知ることがまず
第一です。

そのための管理項目を設けています。

●管理できる数値（これ以外も可能）

・ランチとディナー売上、客単価

・宴会とフリー売上、客単価

・男女別客数

・F/D比率

・人時売上高

・客席回転率
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③③その他の便利機能その他の便利機能

33-- 「売上管理システム」の特徴「売上管理システム」の特徴

１）着地予測機能

週別、曜日別の管理をする
ことで１ヶ月の着地予測を
日々、確認することができ
ます。これを見ながら、目
標売上の差異を常に意識し、
対策を立てます。

尚、着地予測売上は売上を
１００％予測するものでは
ありません。

３）曜日別分析機能

平日と休日、祝日そして休
前日とに分けてそれぞれ曜
日別に売上分析することが
できます。

どの曜日が弱いのかが分か
り、対策が立てやすくなり
ます。

２）曜日自動識別機能

当月の月を入力すれば、自
動的に曜日は日別に対応す
る機能がついています。

これにより、毎月曜日など
を自分たちで変更するなど
の面倒な作業が一切不要で
す！
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４４-- 「売上管理システム」の費用「売上管理システム」の費用

●レギュラー版：６０，０００円（税込み）

●カスタマイズ版：１００，０００円（税込み）

居酒屋、レストラン向け

貴社の業態、ニーズに沿った形で貴社独自のシステムにカスタマイズし
ます。

商品名別に毎日の出数を管
理できるようにすることが
可能です。

これにより、どの商品を中
心に仕込みをすればいいの
か、どの商品の強化が必要
なのかがわかります。

例）らーめん業態の場合 ●納品はCD-ROMもしくは、

メールにて送付させていただきます。

●お電話、メールにて打合せは

可能です。

●全国どこからでも、お気軽に

お申し込みください。
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５５-- 「売上管理システム」の購入方法、お問合せ先「売上管理システム」の購入方法、お問合せ先

●「売上管理システム」のご購入をご検討されて

いる方は、下記までお気軽にお問合せください。

※ご連絡先 中西フードビジネス研究所

●TEL：047-492-2175

●mail: info@food-business.jp


